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BEST OF BAKERY
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Rustikales Backerbrotchen
3 Das vorgebackene Weizenbrotchen ist ideal als hochwertiger Belegartikel Z u a e | n
e geeignet. Es ergdnzt ebenso jedes Frihsticksbuffet aufgrund seiner

handwerklichen Optik. Lange: 10,4 - 12,4 cm, Brete: 7.3-9.3cm

TK-Gewicht: 859
Stiick/Karton 100

vermittelt keine

E Doppelweck
g=a Zwiei aneinander gebackene Weizenbrochten. Linge: 15- 17 em E (4
i TK-Gewicht 1159 mOtI 0 nen
Stick/Karton 60
Art Nr. 708 Unterverpackung:  3x20
Kartons/Palette: 24

<

[ J
Doppelweck I t
Zwei aneinander gebackene Weizenbrotchen. Lange: 16 - 18 cm. e I n e u s z u

TK-Gewiicht: 1255 =
60

Stick/Karton
ArtNr. 7081 Unterverpackung:  2x30
Kartons/Palette: 24
Kaiserbrotchen
Rundes Weizenbrotchen mit typischem Ausbund. Durch :968-11em.
TK-Gewiicht: 70g =
Stisck/Karton 100
ArtNr. 708 Unterverpackung:  4x25
Kartons/Palette: 24

U unattraktive

Produktabbildungen
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Kaiserbrotchen

Rundes Weizenbratchen mit typischem Ausbund. Durchmesser: 8,6 - 11 cm.

Verpack iten Zub gshinweise

TK-Gewicht: 70g

Stiick/Karton: 100

Unterverpackung 4x25

Kartons/ Palette: 24 180-200°C  10-12 Min.

1015 @ #H @
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Steinofen Kaiserbrotchen-Sesam

mit 3.6% 1 und Roggenmehl
Durchmesser: 10 - 12 em

Verpackungseinheiten Zubereltungshinweise

TK-Gewicht: 65g
Stuck/Karton: 60

Unterverpackung 2x30

Kartons/Palette: 32 - 200°C & Min.
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Steinofen Kaiserbrotchen-Mohn

Rundes Weizenbratchen mit typischem Aushund und 3,6% Mohn bestreut
Durchmesser: 10- 12 cm

Verpack z

TK-Gewicht: B5¢

Stiick/Karton: 60

Unterverpackung 2x30

Kartons/Palette: 32 200°C 6 Min.

1331 € 4 @ &

Landbrotchen (halal)

Risse unterstreichen das leicht rustikale Aussehen. Durchmesser: 10 - 12 em.
Vorbestellartikel: 4 Wochen. Mindestbestellmenge: mindestens eine
sortenreine Palette.

Verpackungseinheiten Zubereitungshinweise
TK-Gewicht: 85g

Stuck/Karton: 80

Unterverpackung;: 4x20

Hartans/ Palette: 24 " 180-200°C  10-12 Min

v 1 brw. Ofentyp ab.
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WEIZENBROTCHEN

macht Spaf3 zu

vermittelt positive
Emotionen

macht Lust zu
bestellen

attraktive
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steinofen Kaiserbrotchen

geback mit typischem Ausbund. Durch
messer
r10-1
L

e Qualitat zu efreich
nmk . nach dem
g Auftaven3

ackungselnhellen Zubereitungshinweise

60-180Min. 210°C 3
Vi

We\zenbmc en. auRen K innen locke

: e Linge: 1
Unser Tipp: U™ eine besst ele Quamal 2u ereichen. a:mu:‘,ﬁ 2
suftauen 3 Minute bei 180° Caufoacke? i

Verpackungse\nhel(en Zubereitungshinwels

T Gewicht: 758

smck/»\an 100

Unterverp2 \ckung: 425

Kanons/Pateue 2% coooMn.  180°C 3Mn

sin @ 4€
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We\lenbrolchen gesphml\en Das Produkt s e R
9

werden . Durch om.

Velpackungsemhe\\en 1umeimnpmm.u

TR Gewicht 335¢
Stack/Karton 2 )
Unterverpack

Kartons/Pae 180 Min

700 4

Ba ckerbtotch

Weizenbrotehe™ augen Knusw@

‘Jemac\mngsemhe\(en

THGevient: 708

sotaron A |

Smerverpacnt 42 ]
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Karons/Paete: 24 4 ot
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Zeit

auch
online
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Neu.
Modern.
User friendly.
Einfach lecker.




DER SINN DER SUCHE:

da @ K\ /Y
ALLE BROTCHEN ALLE BROTE FERTIG GEBACKEN







